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Perpignan. 23 e marché départemental des fromagers fermiers

Réussite certaine avec la présence d'une vingtaine de spécialistes en la matière, et la participation d'une vingtaine de producteurs et artisans locaux aux étals proposant
miel, huile d'olive, foie gras... THUIR

Des ateliers culinaires animés par des toques blanches (B. Léger, J.L Ricard) très appréciés des gourmets) aux ateliers du goût du mouvement Slow-food Roussillon* qui a marié vins et
fromages en un accord parfait, que du bonheur pour les amateurs de bons produits ! Le concours régional "Sud de France" a eu un grand nombre de médaillés. Le repas fromager du
chef D. Carcaiso (restaurant La Casa Dali) a attiré une soixantaine de personnes au palais curieux, désireux de goûter ce repas à base de Cabécou, succulent petit fromage de chèvre
lactique. Quant aux enfants, ils ont adoré les jeux en bois et tous les animaux de la mini-ferme ! Une journée formidable, un programme très bien organisé, entre le marché de terroir et
ses produits authentiques et un choix fantastique de fromages (chèvre, brebis, vache) qui fait la renommée de ce marché depuis 23 ans déjà. ( *)Le slow food est un mouvement
"éco-gastronomique" international (présent dans plus de 50 pays) qui compte 80 000 adhérents. Le slow-food s'oppose aux effets "dégradants de l'industrie et de la culture de la fast-food
qui standardise les goûts".

Karine Gorris

Créez votre annonce

DESIGN ET QUALITE POUR TOUS
SANITAIRE LUMINAIRE DECORATION MENUISERIE
--TARIFS IMBATTABLES
PROMOS EN COURS CLIQUEZ ICI!!! 

Groupe PERALADA : L'Eveil de vos Sens…
Wine Spa, Golf, Casino, Gastronomie, Hôtel…
www.grupperalada.com 

Avec la pêche, retrouvez votre nature !
L'ouverture du brochet méritait bien un jour férié !
Bientôt le 1er Mai… N'hésitez pas à vous lancer :
Cliquez ! Pêchez !
http://www.peche66.org/ 


