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Gli allevatori che vendono direttamente il prodotto crudo accusano le grandi imprese del settore lattiero
“Contro dinoi una guerra a fini commerciali”. Le industrie replicano: non temiamo la loro concorrenza

Il Jatte in Italia
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Italia ord Europa

8 litri di latte consumati

5 5mi/a

prodotto in ltalia
(il resto viene importato)

milioni ogni giomo in ltalia
300 mila (Fonte: Istat, Ismea, Clal)

I’industria del latte
50 Imprese industriali che
producono latte alimetare
| punti vendita
in ltalia
2 miliardi
il fatturato annuo
miliardi di litrd in confeznone
venduti ogni anno
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navoltaeraillatte.

Adessoéetempodi

parlare di “latti”.

E, come spesso

accade in Italia,

quando dalsingo-
lare si passa al plurale, il con-
fronto sfocia in conflitto. Su un
fronte i produttori dilatte crudo
venduto nei distributori auto-
matici comparsi per la prima
volta in Italia alla fine del 2004,
un prodotto che in tre anni si &
rosicchiato una fetta di mercato
parial3% (maildatoindicatodal
ministero &l00,5%). Sull’altrole
grandi imprese italiane che
commercializzano il fresco pa-
storizzato, 56 litri all’anno per
ciascun italiano. Da dicembre
due mondiin guerra.

Dopo I'allarme di due mesi fa
(la notizia di nove casi di Seu,
sindrome emolitico-uremica,
una malattia rara che colpisce
bambini e anziani nei primi an-
ni di vita e il dubbio che il re-
sponsabile potesse essereillatte

crudo) dalla roccaforte cuneese
di JEManY arrivailcontrattac-
co. In un convegno organizzato
con lUmversua d1 Scienze gal

2ivae, Giu-
seppe Invern1221, segretarlo del
Consorzio per la tutela del latte
crudo, un gruppo nato nel 2007
che riunisce 500 punti vendita,
difendei suoi erilancia: «Come
non sospettare una guerra
commerciale? I grandi produt-
tori temono che i consumatori
italiani scelgano in numero
sempre maggiore la vendita di-
retta». A spaventare Assolatte
sarebbe, quindi, nonilpresente
ma il futuro e l'ordinanza del
ministero del 10 dicembre che

Le piccole aziende:
assurdo Pobbligo
dibollirlo. Giorgio
Calabrese: e un
alimento integro

obbliga la dicitura «bollire pri-
ma di consumare» sarebbe I'i-

nevitabile conseguenza di un
clima diventato pesante.

«L'effetto creato con quell’al-
larmismo é stato drammatico»,
accusail produttore AndreaBu-
setto, un veneto che produce a
Urbino e che sulla vendita di
latte crudo in centro Italia ha
scommesso tutto: «Una perdita
seccadel 50%, ilmio latte & otti-
mo, ma cosa dico aimiei dipen-
denti?». In realta la ripresa c'e
stata, dice Invernizzi: «A gen-
naiosieéricominciato avendere
e adesso la perditasiéridotta al
30 per cento». La Coldiretti pie-
montese conferma. «Un dram-
matico calo», dice il presidente
Paolo Rovellotti.

Ma Assolatte, ’associazione
che riunisce le 50 imprese piu’
importanti in Italia, nega che ci
siaunaguerra: «Basta guardarei
dati per capire che non pud es-
serci nessuna preoccupazione
dapartenostra—replicaFranco
Bonifazi, presidente del gruppo
alimentare di Assolatte — Il no-
stro fatturato e di 2,5 miliardi di
euro all'anno, un miliardo e
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mezzoseprendiamoinconside-
razionesoloillatte pastorizzato.
Come possiamo essere intimo-
riti dai 6 milioni all’anno incas-
sati dai produttori di latte cru-
do?. E un mercato di nicchia, la
nostalgia per un tempo antico».
Ma per il presidente di Slow
Food Italia, B DiGRIMGERS, «
sei milioni sono soltanto gli in-

cassi che arrivano attraverso la
vendita nei distributori, il totale
della vendita di latte crudo & di
32 milioni all’anno».

Roberta Lodi, biologa e re-
sponsabile della sede del Cnr di
Milano—Ispa (Istituto diScien-
ze delle produzioni animali), di-
ce chel’ordinanza del ministero
& discutibilmente «un modo un
po’ scorretto di porre laquestio-
ne». In realta, aggiunge, «la bol-
litura peggiora il prodotto, per
persone immunodepresse o
bimbi al di sotto dei tre anni &
bene ed & sufficiente scaldare il
latte a 70 gradi. Il consumatore
deve essere istruito, non confu-
so». Per la biologa la risposta
migliore «é garantire la massi-
ma sicurezza ovunque, come
abbiamo fattoin Lombardia». Il
dietologo Giorgio Calabrese
conferma la qualita del latte
crudo:«Unalimentovivoeinte-
gro che contiene elementi nu-
trizionali fondamentali per’a-

limentazione umana». Ma As-
solatte difende l'intervento del
ministero. Dice Bonifazi: «Non
si capisce come si possano ave-
re dubbi suun’azione legittima
delministeroatuteladellasalu-
tedeiconsumatori,nonsempre
attenti a conservare corretta-
mente gli alimenti».

II latte cxrudo
1,700 punti vendita in halia

600 1 numero dei produttori
Omiiori di il prodotti al’anno

3
del mercato
la vendita
del latte crudo
rispetto al pastorizzato
I punti vendita
la crescita 600
300
150
2005 2006 2007
Gli acquisti nei punti vendita

80 wwo 100

litri
al giomo

" prima
dellordinanza

elia prima setti
-50% dopo tordinanza

Quanto costa
1 litro di latte

crudo 1 euro
pastortzzato
da1,10a1,60

milioni SR
di capi )
i bovini da latte
in Ralia

L’ordinanza
del ministero della salute

(10 dicembyre 2008)

@ obbligo di bollitura
@ consumazione entro 3 giorni

@ divieto di mettere contenitori
per il consumo in loco

@ obbligo di informare
suil'obbligo di bollitura

@ scritta anche sulla bottiglia
(qualora il latte
del distributore automatico
venga imbottigliato)
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